
HAPPEN 
     Euro 
Wilde Terschellinger oesters  
 Naturel / Citroen / Peper   4,5 (ps) 
 6&24 Gin / Tamarillo / Codium 4,9 (ps)  
  
Macarons met eendenlever (4 stuks) 9  

Gefrituurde olijven    6  

Sardines “Herpac” uit Zuid - Spanje  
 Gerijpt op zout & in zuur 9,5 

Boerenpaté van “Le Cochon d’Or” 9 

Krokante tuinbonen    4 

Tartelettes / Biet / Gerookte kwark / 
 Baharat (3 stuks)   8 

Brood met dips     7,5 

VAN DE SNIJMACHINE (50gr) 

Iberico Bellota Ham, achterpoot   15  

Paleta Iberico Bellota, voorpoot    12 

Iberico Lomo     10 

Chorizo     7 

Salchichon di Bellota    7  
 (kruidige Iberico worst) 

Sobrasada de Mallorca    6,5 

Cecina de Leon Trozo (rund)   7  

Tonijn mojama     9 

Mix plateau     19 

NEDERLANDSE KAZEN 

Witte van Köning ( Koe )   9 

Picobello ( Geit )   9 

Goudse boeren oplegkaas ( Oud ) 9 

Boerderij Oudwijker Fiore ( Rood ) 9 

Bunker blauw ( Blauw )    9 

 

GERECHTEN KOUD 

Steak tartare uit Epe / Klassiek garnituur   16  

Ceviche / Brandade / Tijgermelk    13 

Tomaten structuren / Kaasschuim / Wilde rijst 12 

Brioche paling / Mierikswortel / Zeevenkel 16 

Nederlandse Burrata / Lavas / Zeekraal  15 

Tonijn / Sesam / Passievrucht   18 
  

GERECHTEN WARM 

Langoustine geroosterd     22  
  
Zwezerik  / Spitskool / Furikaki   24  

Octopus / Groene tomaat / Olijf   20  

Gebakken avocado / Kerrie / Papaya   13 

Bisque schaaldieren    16 

Savooiekool / Koolrabi / Ricotta    14 

Shortrib / Curry / Gremolata   15 

DESSERT 

Popcorn & Caramel     11 

Mango & Bataat & Lychee    11 
  
Flexibele chocolade & Roodfruit   11  

Tarte tatin & Witte chocolade    11  

Nederlandse kaasplateau    15 

Tussen 12 - 14 uur 

Business lunch 2 gangen    29 

Business lunch 3 gangen    34  
  
( Dit is een vast menu, vraag ernaar bij het team ) 



BITES 
     Euro 
Wild Terschelling oysters  
 Natural / Lemon & Pepper 4,5 (ps) 
 6&24 Gin / Tamarillo / Codium 4,9 (ps)  
  
Macarons with duck liver ( 4 pieces) 9  

Fried olives    6  

Sardines “Herpac” from South Spain  
 Cured in Salt & Pickled  9,5 

Farmer paté from “Le Cochon d’Or” 9 

Crispy broad beans    4 

Tartelettes / Beetroot / Smoked quark  
 Baharat  ( 3 pieces)   8 

Bread with dips     7,5 

CUTTING MACHINE (50gr) 

Iberico Bellota Ham, Back leg   15  

Paleta Iberico Bellota, Front leg    12 

Iberico Lomo     10 

Chorizo     7 

Salchichon di Bellota    7  
 (Spicy sausage) 

Sobrasada de Mallorca    6,5 

Cecina de Leon Trozo (Beef)   7  

Tuna mojama     9 

Mix plateau     19 

DUTCH CHEESES 

Witte van Köning ( Cow )  9 

Picobello ( Goat)   9 

Goudse boeren oplegkaas ( Old )  9 

Boerderij Oudwijker Fiore ( Red )  9 

Bunker blauw ( Blue )    9 

 

DISHES COLD 

Steak tartare / Classic garnish   16 

Ceviche / Brandade / Tiger Milk   13 

Tomato structures / Cheese foam / Wild rice 12  

Brioche eel / Horseradish / Sea fennel  16 

Dutch Burrata / Lovage / Samphire  15 

Tuna / Sesame / Passion fruit   18 
  

DISHES WARM 

Langoustine roasted     22  
  
Sweetbread / Cabbage / Furikaki   24  

Octopus / Green tomato / Olive   20  

Baked avocado / Curry / Papaya   13 

Bisque shellfish     16 

Savoy cabbage / Kohlrabi / Ricotta   14 

Short rib / Curry / Gremolata   15 

DESSERT 

Popcorn & Caramel    11 

Mango & Sweet potato & Lychee   11 
  
Flexible chocolate & Red Fruit   11  

Tarte tatin & White chocolate   11  

Dutch cheese plate    15 

In between 12 - 14 o’clock 

Business lunch 2 Courses    29 

Business lunch 3 Courses    34 
  
( This is a set menu, ask the team )


